Specifikacia hotového vyrobku

LIPTOV FOOD s.r.0., Uhorska Ves 164, Uhorska Ves 032 03
IC DPH/VAT: SK2023531103, ICO/ID: 46 681 833

Cibula restovana v skvarenej bravcovej masti

Vyrobca: LIPTOV FOOD s.r.o., Uhorska Ves 164, 032 03 Uhorska Ves

1. VSeobecny popis vyrobku:

Druh: Jedly tuk

Skupina (podla komoditnej vyhldsky): Zivo&igny tuk

Podskupina (podia komoditnej vyhldsky): BravCova mast

Popis vyrobku (stru¢na charakteristika): Bravéova mast — ziskana skvarenim surovych tukovych
tkaniv (bravcova slanina, bravcové sadlo) suchou cestou zmie$ana s koreninovymi prisadami

2. Zmyslové poZiadavky:

Vona: charakteristicka, sladkd, bez cudzich pachov
Chut: typicka pre vyrobok, s prichutou restovane;j cibule
Farba: svetlozelend

Textura (konzistencia) pri 20 °C: Makka, mastovita

3. ZloZenie vyrobku: bravéova mast 92 %, restovana cibula 5%, bylinkova zmes (sol /42-46 %/, koreniny
/Cierne korenie, cibula, cesnak/, bylinky, hydrolyzovany rastlinny protein) 2 %, koreninova zmes so solou
(kuchynska sol /90-93 %/, koreniny, koreninové extrakty, dymova aroma) 1%.

Ukazovatel metoda A/N | jednotka vysledok u limit
Peroxidové &islo SPP 2.2.10 A meq/kg 0,90 +10% max. 4
Volne mastne kyseliny | SPP2.2.09 A % 0,53 +5% max. 0,75

4. Mikrobiologické poZiadavky:
podla poziadaviek Nariadenia Komisie (ES) ¢. 1441/2007 z 5. decembra 2007, ktorym sa meni a doplfia
Nariadenia komisie ES ¢. 2073/ 2005 o mikrobiologickych kritéridach pre potraviny a podla poZiadaviek
prilohy €.6 Tuky a oleje, k $tvrtej hlave II. Casti PK SR Vynosu MP SR a MZ SR €. 06267/2006-SL upravujuica
mikrobiologické poZiadavky na potraviny a na obaly na ich balenie.

ukazovatel jednotka 9972 9973 9974 9975 u

Koliformné baktérie KTJ/g <1x10:

Plesne KT)/g <1x10:

Listeria monocytogenes /25¢g Nepritomna | Nepritomna | Nepritomna | Nepritomna
ukazovatel jednotka 9976 u

Listeria monocytogenes /25g Nepritomna

5. Krajina povodu: Slovensko

6. Spo6sob vyroby: Nakrdjané kdsky tukového tkaniva sa z prepraviek vysypu do kotla a zac¢ne sa

tepelny proces tavenia. Tavenie prebieha pri teplote 170° C cca 3 hodiny. Po skonceni technologickej
operacie sa kotol vypne a roztaveny tuk sa so Skvarkami vypusta do mobilnej nadrze na tuk, ktora je
opatrend perforovanou nadstavbou na zachytdvanie oSkvarkov. Po naplneni sa nddrz s tukom z dévodu
vysokej teploty nechd ciastocne vychladnut v miestnosti a nadstavba s oskvarkami sa preloZi na stojan,
kde budu skvarky samovolne chladnut. Po ¢iastocnom schladeni sa nadrz s tukom presunie k chladiacim

vaniam, do ktorych sa tuk precerpa na dochladenie do zbernych nadob.
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Specifikacia hotového vyrobku

LIPTOV FOOD s.r.0., Uhorska Ves 164, Uhorska Ves 032 03
IC DPH/VAT: SK2023531103, ICO/ID: 46 681 833

Mast vo vani sa schladi na teplotu cca 35° C. Pri tejto teplote sa pridaju v pomere bravéova mast 92 %,
restovana cibula 5%, bylinkova zmes (sol /42-46 %/, koreniny /Cierne korenie, cibula, cesnak/, bylinky,
hydrolyzovany rastlinny protein) 2 %, koreninova zmes so solou (kuchynska sol /90-93 %/, koreniny,
koreninové extrakty, dymova aréma) 1%. Pripravena zmes sa zmieSa a postupne sa teplota znizi na 17
°C. Pripravena ochutena mast sa precerpa do baliaceho zariadenia a bali do kelimkov (0,15 kg). Naplnené
a uzatvorené kelimky sa ru¢ne balia do karténov, ukladaju na EURO paletu a palety sa uloZia do regalu

v sklade hotovych vyrobkov.

7. Trvanlivost, skladovanie

Minimalna trvanlivost: 120 dni od datumu vyroby

Skladovanie: v tmavych a chladenych skladoch bez cudzich pachov pri teplote do +8 °C, chraneny pred
priamym slnec¢nym Ziarenim.

8. Specifikacia obalu

Obalovy material B ; Krajina . .,
o Dodavatel . Specifikacia materidlu

Spotrebitel'sky obal povodu

PP tégliky Srbsko Vid. profily vyrobkov

Skupinovy obal- sekunddarny obal Karton Srbsko Specifikacia materidlu

3- vrstvova kartonaz z vinitej lepenky Srbsko 240 x 315 x 135 mm

Paleta EUR Slovensko 1200 x 800 mm

Prehlasujeme, e pouZité obaly spifiaju poZiadavky Nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &.
1935/2004 o materidloch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami, Nariadenia (EU) ¢.10/2011
o plastovych materidloch predmetoch uréenych pre styk s potravinami vratane nadvazujucich predpisov
narodnej a Eurdépskej legislativy.

Prehlasujeme, 7e pouZity obal splfia poZiadavky zakona €. 119/2010 Z. z. o obaloch a o zmene zakona &.
223/2001 Z.z. o odpadoch, vratane vsetkych nadvazujlcich predpisov.

9. Sposob balenia, doddvania a deklardcie na obale
Spbsob balenia: 150 g PP tégliky
Preprava: V chranenych chladiarenskych prepravnych zariadeniach
Informdacie na produkte: nazov vyrobku
vyrobca
mnozstvo
skladovacie podmienky
zloZenie

trvanlivost

vyrobna sarza

Ciarovy kéd

Symboly (PP, SK 5058 ES, logo)

10. Specidlne informécie pre spotrebitela (alergénne zlozky, GMO, pridavné latky)

a) Vyrobok neobsahuje alergénne zlozky, v zmysle vynosu MP SR a MZ SR €. 1187/2004-100, priloha
¢.3 v zneni neskorsich predpisov, ktorym sa okrem iného prebera i smernica Eurépskeho
parlamentu a Rady 2003/89/ES.

b) Vyrobok neobsahuje geneticky modifikované organizmy, spifia poziadavky nariadeni Eurépskeho
parlamentu a Rady ¢. 1829/2003 a 1830/2003

c) Pridavné latky (aditiva): vyrobok neobsahuje Ziadne pridavné latky
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